
MENU 35 

  

 

 4 BEBIDAS por persona   

Vinos de la casa, copa de cerveza, olorosos, agua, refresco o sangría 

 

 PLATO AL CENTRO uno para cada 4 personas 

   

 TOMATE ALIÑADO CON AJITO Y ATÚN  

 

 MEDIA RACIÓN DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA   

 

 REVUELTO DE SETAS, LANGOSTINOS Y JAMÓN IBÉRICO 

 

   

 CROQUETAS DE JAMÓN 

 

 CARRILLADA DE CERDO EN SALSA  

 

  

   

 PAN, PICOS Y CAFÉ 

 

   

 

 POSTRE OPCIONAL Variado de pastelitos +3€ por persona 

 

 

 

 

35€  por persona. IVA incluido.  

Menú diseñado para 4 personas, adaptable a 

cualquier otro número de comensales 



MENU 40 

  

 

 4 BEBIDAS por persona   

Vinos de la casa, copa de cerveza, olorosos, agua, refresco o sangría 

 

 PLATO AL CENTRO uno para cada 4 personas  

 

 PLATO DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA   

 

 TATAKI DE ATÚN 

 

   

 CHOCOS FRITOS 

 

 BASTONES DE BERENJENA MOZÁRABES  

 

 

 PRESA A LA BRASA 

  

   

 PAN, PICOS Y CAFÉ 

 

   

 

 POSTRE OPCIONAL Variado de pastelitos +3€ por persona 

 

 

 

 

40€  por persona. 10% IVA incluido.  

Menú diseñado para 4 personas, adaptable a 

cualquier otro número de comensales 



MENU 45 

 4 BEBIDAS por persona   

Vinos de la casa, copa de cerveza, olorosos, agua, refresco o sangría 

 

 PLATOS AL CENTRO uno para cada 4 personas  

 

 MEDIA RACIÓN DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA   

 

 CAMEMBERT FRITO RELLENO DE LANGOSTINO 

 

   

 CROQUETAS DE COLA DE TORO 

 

 REVUELTO DE SETAS, LANGOSTINOS  Y JAMÓN 

 

 

 

 PLATO INDIVIDUAL A ELEGIR cada comensal elige uno 

 
 

 SOLOMILLO AL WHISKY   

 

 COLA DE TORO EN SALSA AL ESTILO TRADICIONAL 

 

   

 LUBINA A LA ESPALDA 

   

 PAN, PICOS Y CAFÉ  

  

 

 POSTRE OPCIONAL Variado de pastelitos +3€ por persona 

 

 

          45€  por persona. 10% IVA incluido.  

Menú diseñado para 4 personas, adaptable a 

cualquier otro número de comensales 



MENU 50 

 4 BEBIDAS por persona   

Vinos de la casa, copa de cerveza, olorosos, agua, refresco o sangría 

 

 PLATOS AL CENTRO uno para cada 4 personas  

 
 ACEITUNAS GORDALES   

 

 VARIADO DE CHACINAS IBÉRICAS DE LA SIERRA 

Jamón, salchichón, chorizo, caña de lomo, queso viejo de oveja 

 

   

 TATAKI DE ATÚN 

 

 HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMÓN IBÉRICO  

 

 QUESO DE CABRA HORNEADO CON MIEL 

 

 

 PLATO INDIVIDUAL A ELEGIR cada comensal elige uno 

 
 

 MAGRET DE PATO CON MERMELADA DE TOMATE  

 

 CARRILLADA EN SALSA AL ESTILO SEVILLANO 

 

   

 LUBINA A LA ESPALDA 

   

 PAN, PICOS Y CAFÉ  

  

 

 POSTRE OPCIONAL Variado de pastelitos +3€ por persona 

 

          50€  por persona. 10% IVA incluido.  

Menú diseñado para 4 personas, adaptable a 

cualquier otro número de comensales 



MENU 55 

 4 BEBIDAS por persona   

Vinos de la casa, copa de cerveza, olorosos, agua, refresco o sangría 

 

 PLATOS AL CENTRO uno para cada 4 personas  

 
 ACEITUNAS GORDALES   

 

 VARIADO DE CHACINAS IBÉRICAS DE LA SIERRA 

Jamón, salchichón, chorizo, caña de lomo, queso viejo de oveja 

 

   

 TATAKI DE ATÚN 

 

 REVUELTO DE SETAS, LANGOSTINOS Y JAMÓN   

 

 QUESO DE CABRA HORNEADO CON MIEL 

 

 

 PLATO INDIVIDUAL A ELEGIR cada comensal elige uno 

 
 

 MAGRET DE PATO CON MERMELADA DE TOMATE  

 

 SOLOMILLO DE TERNERA 

 

   

 LUBINA A LA ESPALDA 

   

 PAN, PICOS Y CAFÉ  

  

 

 POSTRE OPCIONAL Variado de pastelitos +3€ por persona 

 

          55€  por persona. 10% IVA incluido.  

Menú diseñado para 4 personas, adaptable a 

cualquier otro número de comensales 
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